CARTE RISTORANTE

« Le partage est une valeur importante pour Tonton, il vous fera
découvrir ses saveurs d'Italie, le tout avec passion et fait maison. »

.es ENTREES

BURRATA & TOMATE b
CCEUR DE BCEUF

Tomate, Burrata, Pesto Verde, Parmesan et Roquette

CROSTONI A LA NAPOLITAINE

Tranche de pain, Fior Di Latte, Ail, Tomate, Anchois,
Olives et Thon

BRUSCHETTAAUJAMBON — §°
SEC ITALIEN

Tranche de pain, Fior Di Latte, Ail, Tomate et Jambon sec
Italien

ASSIETTE DE CHARCUTERIES ——— §¢
ITALIENNES

Trio de Charcuteries

ASSIETTE DE FROMAGES ITALIENS - 9°

Trio de Fromages

ASSIETTE MIXTE FROMAGES
ET CHARCUTERIES

9€

15°

APERITIVO

+ MOJITO

+ CUBA LIBRE
* GIN TONIC

* SPRITZ

BEVANDE

MARTINI, ANISES ET MARSALA 4c) 35
DIGESTIFS & SPIRITUEUX (4cl) T
SPIRITUEUX PREMIUMS (cl) 2
PROSECCO EXTRA DRY 12.5c15f,— 75c1 25¢
BIERES BOUTEILLES (33cl B¢
Desperados, Moretti, Peroni, Pietra, Mort Subite

Blanche

BIERE PRESSION 25clfyf —socl T§,
Poretti

SODAS (33¢c) %o

Coca, Coca Zero, Fanta, Fuze Tea, Sprite,
Schweppes Tonic ou Agrumes

SIROP A L'EAU & DIABOLO &
EVIAN OU BADOIT (50cl B
EVIAN OU BADOIT (100cl) £

CAFE NESPRESSO / SPECIALITES

2'- 3%

PICHETS VINO

ROSE Cinsault, Pays doc  25cl (B s0ct (98

ROUGE Merlot, Pays d'Oc 25cl 5§o 50cl 950

ROSE

LA SONRIZA
IGP Ile de Beauté -
Sec comme un corse !

DD

BLANC

TERRET
CHARDONNAY

IGP OC - Frais et equilibre en
bouche - Coté vif du Terret et
rond du Chardonnay

@ D~

DOC VENETO
VITTAL TREBBIANO F?c!bhelg;rng—!/ﬁ Ilg;er expressif
ABRUZZO - Tend vers le fruit rouge

Robe jaune paille - Vin leger -
Notes de fleurs et fruit blanc

@ 12,5cl @ 75cl
6 12,5cl @ 75cl

® 6 & 0 0 & 0 & 0 & 0 & 0 0 O o O 0 0 0o o o

® 6 & 0 0 & 0 & 0 & 0 & 0 0 O o O 0 0 0o o o

BARDOLINO D.
LORENZA

Fruits Noirs - Rond et charnue

@ D~

MONTEPULCIANO
D'ABBRUZZO

Robes rubis - Vins fruites -
Légerement tannique

@ B~

LA CIBOISE

AOC LUBERON - Un chapoutier
charnu pour une intense
degustation

@ 12,5¢l @ 75cl

CHIANTI D. LORENZA

Fruits rouges et violettes
Vin souple

[ Y 1



PASTAS

PENNE AL SALMONE

Pates Penne, sauce a la creme onctueuse,
fondue de poireaux et saumon fumé

MAFALDINE ALLA
CARBONARA CREMOSA

Pates mafaldine, sauce crémeuse,
lardons croustillants et champignons.

LINGUINE ALLA BOLOGNESE

Pates linguine, sauce bolognaise maison.

® 6

@

CARPACCIO DI MANZO XL
ET SON TOAST CHEVRE CHAUD

Fines tranches de boeuf, salade verte fraiche,
pesto verde, parmesan, crostini de pain grillé
et fromage de chevre chaud.

LASAGNE ALLA BOLOGNESE

Sauce bolognaise maison, béchamel onctueuse,
parmesan gratine, accompagnee de salade verte
fraiche.

BROCHETTE DE POULET
A LITALIENNE

Blanc de poulet mariné, et sa brunoise
de legumes « courgettes, poivrons, aubergines »

RISOTTO DUO DE SAUMONS

Riz crémeux, creme de poireaux, saumon fumé
et pavé de saumon.

TARTARE DE BCEUF A L'ITALIENNE

Viande de boeuf Charolaise, pesto verde, capres,
tomates confites et parmesan.

®©6 66 6 6

SALADES

SALADE CESAR @
Salade verte croquante, filet de poulet grillé & pané,

tomates, crottons dores et parmesan rape

SALADE TONTON ALDO
Salade verte croquante, tomates juteuses,
pommes de terre, haricots verts, olives, thon
et burrata cremeuse.

MENU BAMBING

PLAT + GLACE + SIROP A L'EAU

Pizza Marguerita Enfant  Linguine Bolognaise

MARGUERITA

Tomate, Fior Di Latte, Basilic

REGINA

Tomate, Fior Di Latte, Jambon Blanc Italien, Basilic,
Champignons

TONNO

Tomate, Fior Di Latte, Poivrons, Thon

BOLOGNAISE

Tomate, Fior Di Latte, Bolognaise Maison, Oignons
Rouges, Tomates Sechees, Stracciatella, Roquette

DIAVOLA

Tomate, Fior Di Latte, Gorgonzola, Poivrons, Spianata

SOLO FROMAGGIO

Tomate, Fior Di Latte, Gorgonzola, Provola Fumée,
Fromage de Chévre, Parmesan

PESTO

Base Créme, Fior Di Latte, Poulet, Tomates Séchées,
Pesto, Parmesan, Tomates Cerises, Basilic

VERDE

Tomate, Fior Di Latte, Artichauts, Poivrons,
Champignons, Aubergines, Courgettes, Roquette,
Tomates Séchees, Basilic

SAVOYARDE

Base Creme, Fior Di Latte, Lardons, Oignons Rouges,
Pommes de Terre, Reblochon

BURRAPIZZA

Tomate, Fior Di Latte, Jambon Sec Italien, Parmesan,
Burratina Entiére, Basilic

TARTUFATA

Base Creme de Truffe, Poélée de Champignons de
Paris, Stracciatella, Roquette, Jambon Sec lItalien,
Tomates Séchées

DESSERTS

* LE TIRAMISU

* LA PANNA COTTA

- LE CAFE GOURMAND

* PIZZA NUTELLA & BANANE

(@ commander en debut du repas)

- LA COUPE GLACEE ET
SES FRUITS DE SAISONS

7€
7€
8€
9€

96
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR
LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION




